


AZ.AGRICOLA CASTELLANI, SANTA
LUCIA (PI)

CHIANTI D.O.C.G.

CHIANTI CLASSICO GALLO NERO
D.0.C.G.

MORELLINO DI SCANSANO D.O.C.G

IL CONVENTINO, MONTEPULCIANO
(1)

ROSSO DI MONTEPULCIANO D.O.C.

NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G.

DONNA OLIMPIA 1898,
CASTAGNETO CARDUCCI (LI)

TAGETO 1.G.T.

AZ. AGRICOLA BADIA DI MORRONA,
TERRICCIOLA (P1)

ROSSO DEI POGGI I.G.T.

AZ. AGRICOLA PIETRO BECONCINI,
SAN MINIATO (PI)

CHIANTI D.O.C.G. ANTICHE VIE

ROSSI TOSCANA

VITIGNI UTILIZZATI

Sangiovese e piccole aggiunte altri vitigni
Sangiovese

Sangiovese ed altri vitigni

85% Sangiovese(Prugnolo gentile), 15%
Colorino, Canaiolo e Mammolo
85% Sangiovese(Prugnolo gentile), 15%
Colorino, Canaiolo e Mammolo

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet
Franc, Petit Verdot

Sangiovese ed altri vitigni

Sangiovese e piccole aggiunte altri vitigni

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

Primi piatti, arrosti e salumi

ragl di carne, carni rosse e selvaggina, formaggi
stagionati

sughi di carne, anche al forno, carni rosse e bianche,
piatti tipici toscani.

verdure o carne e tutte le carni rosse alla griglia o al
forno

carne bianca, brasati, selvaggina, pollame, formaggi a
pasta dura oppure stagionati

si sposa egregiamente con la classica cucina toscana.

Primi piatti, arrosti e salumi

Primi piatti, arrosti e salumi

CALICE BOTT.
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18

18

18

24

22
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18



ROSSI TOSCANA

VITIGNI UTILIZZATI ABBINAMENTI CONSIGLIATI CALICE BOTT.

AZ. AGRICOLA PIETRO BECONCINI,
SAN MINIATO (P1)

IXE IGT TEMPRANILLO Primi piatti, arrosti e salumi 7 24



NOTTE ROSSA, TARANTO (TA)
PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.P

AGLIANICO DEL SALENTO I.G.P

NEGROAMARO DI TERRA D’OTRANTO
D.O.P

NERO DI TROIA PUGLIA I.G.P

ROSSI PUGLIA

VITIGNI UTILIZZATI

Primitivo di Manduria

Aglianico

Negroamaro

Nero di Troia

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

Ottimo con primi piatti robusti, carni di agnello e carni
rosse in genere, formaggi a pasta dura

Ottimo da abbinare a piatti strutturati come lasagne al
forno, grigliate di carne, brasati e formaggi stagionati

Ottimo da abbinare a piatti strutturati, grigliate di
carne, carni rosse e formaggi stagionati

Ottimo da abbinare con primi strutturati come

melanzane alla parmigiana, pasta fresca con ragu di
salsiccia e funghi, secondi a base di carne

CALICE

BOTT.

18

18

18

18



ROSFE’

VITIGNI UTILIZZATI ABBINAMENTI CONSIGLIATI CALICE BOTT.
AZ.AGRICOLA VALLORSI,
TERRICCIOLA (PI1)
PRUNETTO DOC San Giovese (Biologico) ottimo come aperitivo, si sposa perfettamente ad 6 18

antipasti, carni bianche, tartare
AZ.AGRICOLA SAN MARTINO
VISNA’ DI VAZZOLA (TV)

RADISE PROSECCO DOC ROSE’ mill.brut Glera, Ribolla Gialla,Pinot Nero 5 16



CANTINA CLARA, CONEGLIANO (AP)
LA CASA DEI FIORI PROSECCO D.O.C

AZ.AGRICOLA CONTE COLLALTO

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE MILLESIMATO

NOTTE ROSSA, TARANTO (TA)
VINO SPUMANTE EXTRA DRY
FONTANAFREDDA ASTI

ASTID.O.C.G

AZ.AGRICOLA SAN MARTINO
VISNA’ DI VAZZOLA (TV)

RADISE PROSECCO DOC ROSE’ mill.brut

RADISE PROSECCO DOC EXTRA DRY

SPUMANTI

VITIGNI UTILIZZATI

Glera 100%

Glera 100%

Vitigni a bacca bianca tipici del Salento

Moscato 100%

Glera, Ribolla Gialla,Pinot Nero

Glera

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

ottimo come aperitivo e si sposa perfettamente ad
antipasti, carni bianche, verdure

ottimo come aperitivo, si sposa perfettamente ad
antipasti, carni bianche, verdure

ottimo come aperitivo e si sposa perfettamente ad
antipasti, carni bianche, verdure

ottimo come dessert, con frutta e cocktail

ottimo come aperitivo e si sposa perfettamente ad
antipasti, carni bianche, verdure

ottimo come aperitivo e si sposa perfettamente ad
antipasti, carni bianche, verdure

CALICE

BOTT.
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22

18

18

16

16



DONNA OLIMPIA 1898,
CASTAGNETO CARDUCCI (LI)

OBIZZO I.G.T.

AZ. AGRICOLA BADIA DI MORRONA,
TERRICCIOLA (P1)

BIANCO DEI POGGI I.G.T.

TENUTA CAVALIER PEPE, AVELLINO
(AV)

GRECO DITUFO D.O.C.G

LILA FALANGHINA IRPINIA D.O.C
NOTTE ROSSA, TARANTO (TA)

VERMENTINO DEL SALENTO 1.G.P

AZ. AGRICOLA K.MARTINI & SOHN,
SUDTIROL-ALTO ADIGE

ALTO ADIGE GEWURZTRAMINER D.O.C.

AZ. AGRICOLA PIETRO BECONCINI,
SAN MINIATO (P1)

MALVASIA LUNGA PRS

BIANCHI

VITIGNI UTILIZZATI

Vermentino 100%

Vermentino, Trebbiano, Chardonnay

Greco 100%

Falanghina 100%

Vermentino 100%

Gewurztraminer 100%

Malvasia lunga 100%

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

carni bianche e verdure alla griglia

Piatti leggeri e delicati, carni bianche e formaggi poco
stagionati

Indicato per piatti di buona struttura, dall’antipasto al
secondo, minestre di verdura, pasta e fagioli, carni
bianche e formaggi non troppo stagionati

Fritture, carni bianche e formaggi non troppo
stagionati

carni bianche, antipasti e formaggi non troppo
stagionati

Antipasti, come eccellente aperitivo, pate, fegato
d’oca

carni bianche, antipasti e formaggi non troppo
stagionati

CALICE BOTT.
7 22
5 16
7 22
7 22
6 18
7 26
6 18



VINI LIQUOROSI

VITIGNI UTILIZZATI ABBINAMENTI CONSIGLIATI CALICE BOTT.

AZ.AGRICOLA CARLO PELLEGRINO
MARSALA (TP)

EASS(I:TO DI PANTELLERIA LIQUOROSO Zibibbo Cioccolato, dolci secchi, pecorini 4 22



